
No. 183 － 04 ひょうごで働こう！社会人インターンシップ

（ ）

（ 8時間 ） 円

メッセージ
上記店舗以外に、三宮本店／神戸本店（神戸市西区）／西宮店／加古川店でも採用可能です。また、同業種にて転

職されるという方で、源泉徴収票をもとに前職給与補償にて対応する場合がございます（残業代は別途計算します。）

※上記に記載の内容情報等については運営事務局にお問い合わせください。

おためし入社 ※受け入れ可能の場合記載

体験内容
調理スタッフも接客業務が不可欠ですが、インターンシップ期間はコース料理の仕込みを含めた、全般の調理を行います。ホー

ルスタッフ（接客係）は、お食事の配膳・サービス・営業前の店内清掃などを主に体験して頂きます。

期間 日数 ～最大2か月 時間 （選択してください） 時給 1,000

特になし

資格 特になし

インターンシップ

内容
調理スタッフも接客業務が不可欠ですが、インターンシップ期間はコース料理の仕込みを含めた、全般の調理を行います。ホー

ルスタッフ（接客係）は、お食事の配膳・サービス・営業前の店内清掃などを主に体験して頂きます。

募集条件
学歴 職歴

必要な

職歴

期間 5日間

諸手当
役職手当、職能手当、調整手当、住宅手当、皆勤手当、家

族手当、業務手当、通勤手当

時間 4時間 半日勤務：4時間　／　1日通し勤務：8時間

福利厚生 退職金、団体保険、社員割引、制服支給、賄い付き

勤務時間
10：30～14：30（休憩）17：00～21：00 休日

休暇

年間休日106日／月、公休8～9日のシフト制（毎週月曜日

定休日／祝日の場合営業します。）
固定残業 45時間相当の固定残業代有り

給与 22万8千円～（諸手当含む）
昇給 年1回（7月）

賞与 7月、12月　計2回

求人内容

仕事内容

神戸ビーフを中心とした創業50年の鉄板焼き専門店で、お客様の目の前にある鉄板を使用して調理・接客をするお仕事です。お誕生日など

のお祝いにご利用いただくシーンが多く、やりがいを感じれるお仕事です。鉄板調理以外にコース料理の仕込みを含めた、全般の調理を行いま

す。ホールスタッフ（接客係）は、お食事の配膳・サービス・会計・営業前の店内清掃などを主に業務します。

勤務地
住所 〒672-8048　姫路市飾磨区三宅1-8　（車通勤可能）

最寄り駅 山陽電鉄本線　亀山駅より　徒歩で　約　8　分

調理スタッフ・ホールスタッフ

職種分類 接客・販売・サービス

事業内容 神戸ビーフ・黒毛和牛を中心としたコース料理を提供する鉄板焼き専門店です。

企業情報

設立 1972年10月 代表者 川村　春二 従業員数 180名

資本金 1000万円 売上高

オススメ

ポイント

神戸ビーフを中心とした創業５０年の鉄板焼き専門店

調理では仕込みも学べます

シフト制なので、プライベートも充実

求人＆インターンシップ内容　紹介シート
フリガナ カブシキガイシャカワムラ

企業名 株式会社カワムラ

業種
大分類 宿泊業，飲食サービス業

中分類 飲食店

募集職種

高校

短大

高専

大学

専門不問

不要

必要

大学院


